2021年金华市电工等项目职业技能竞赛
茶艺师项目技术文件
一、项目名称

项目名称：茶艺师 

竞赛方式：个人项目
竞赛对象：从事茶艺师职业的金华市企业职工或金华市户籍人员（公务员、事业单位在编人员除外）
二、竞赛目的

为深入贯彻《金华市高技能人才“金领511”培育计划实施意见》精神，全面践行市委、市政府关于“人才强市”的重要战略，培育一批具有工匠精神的高技能人才，实现以赛促学、以赛促训、以赛促评，全面提升从业人员素质，进一步推动我市高技能人才建设，助推企业转型升级，展示参赛队员茶艺技能水平，提高解决和处理现场出现问题的能力，提升安全及文明生产等方面的职业素养。

三、命题标准及竞赛内容

本次竞赛根据茶艺师职业技能工作要求，参照《茶艺师国家职业标准》三级（高级工）要求为主，适当增加二级（技师）内容，融入相关新知识、新技术、新设备、新技能等。

该项目竞赛内容为理论知识考试和技能操作考核。试卷（题）由竞赛技术委员会组织有关专家统一命制。

（一）理论知识考试

理论知识主要包括职业道德、茶叶专业知识、茶文化历史、茶具知识、茶席设计、茶艺演示、接待服务等。试题类型：选择题80题，判断题40题 ，总分100分。

理论竞赛时间：60分钟。

技能操作考核

技能操作考核以现场实际操作为主，1人一组，在规定时间内完成规定茶艺、自创茶艺、茶汤质量比拼等3个模块，合计满分为100分。各分项目配分见下表： 

	模块号
	模块名称
	竞赛时间
	分数

	模块A
	规定茶艺
	5-10分钟
	30

	模块B
	自创茶艺
	8-12分钟
	30

	模块C
	茶汤质量比拼
	8-15分钟
	40

	      合计
	
	 100 


1.竞赛内容
（1）规定茶艺竞技

规定茶艺为必选项目，选手现场抽签选取绿茶、花茶、乌龙茶中的一项进行茶艺操作（玻璃杯冲泡绿茶、盖碗冲泡花茶、双杯法冲泡乌龙茶）。操作时间不少于5分钟，不超过10分钟，满分100分，占实操成绩的30%。
要求：

①比赛统一茶样、统一器具、统一主题、统一音乐。建议服装以茶服为主，便于操作；

②参赛选手抽签确定茶样后，提前熟悉茶样。赛前5分钟自行备具、备水；

③比赛以裁判宣布“音乐计时开始”为开始，以收具行礼为结束。

（2）自创茶艺竞技

自创茶艺，每个参赛选手自选茶艺表演内容，设定主题、茶席，将解说词、表演、冲泡融入其中，表演时间不少于8分钟，不超过12分钟（民族茶艺、宗教茶道可适当延长至20分钟，需提前报备大赛组委会）。评委根据评分规则对每个参赛选手的表现进行评分，占实操成绩的30%。请参赛选手事先准备创新主题设计的文字说明，上场前以纸质打印稿交给评委老师。

要求：

①参赛选手提前5分钟候场，自选茶艺、题材，所用茶叶种类不限，茶具自备；

②主题设计积极向上；

③比赛以裁判宣布“音乐计时开始”为开始，以收具行礼为结束。

茶汤质量比拼

比赛所用的茶样为六大茶类中的六种。时间不少于8分钟，不超过15分钟
参赛选手抽签确定所泡茶样，然后有15分钟时间提前熟悉茶样，再从组委会提供的茶具中选择与所泡茶相匹配的茶具，布置茶席后进行冲泡。服装以简洁为主，不需要设置主题、背景音乐和解说词，但可以与品茗者有适当的语言交流。 
四、竞赛设施设备和工具

（一）赛场提供的设备和工具

1.组委会提供的茶样均符合各茶类产品国家标准。

2.规定茶艺竞技和茶汤质量比拼等2个子竞赛模块中所需的泡茶桌、凳子、茶叶、茶具、水、音乐等物品由竞赛组委会统一提供，详见表1、表2、表3。
表1 玻璃杯冲泡绿茶茶艺每位参赛选手所需配套茶具列表

	序号
	名  称
	规  格
	单  位
	数  量
	备  注

	1
	茶桌及茶椅
	
	套
	1
	

	2
	茶  盘
	  
	个
	1
	

	3
	随手泡
	   
	个
	1
	

	4
	茶叶罐
	 
	个
	1
	

	5
	玻璃杯
	  
	个
	3
	

	6
	水  盂
	
	个
	1
	

	7
	茶  荷
	
	个
	1
	

	8
	茶道组
	
	套
	1
	       

	9
	茶  巾
	
	条
	1
	

	10
	绿  茶   
	
	克
	10
	

	11
	饮用水
	
	升
	1
	


表2瓷盖碗冲泡花茶茶艺每位参赛选手所需配套茶具列表
	序号
	名  称
	规  格
	单  位
	数  量
	备  注

	1
	茶桌及茶椅
	
	套
	1
	

	2
	茶  盘
	  
	个
	1
	

	3
	煮水壶
	   
	个
	1
	

	4
	茶叶罐
	 
	个
	1
	

	5
	盖  碗
	 
	个
	3
	

	6
	水  盂
	
	个
	1
	

	7
	茶  荷
	
	个
	1
	

	8
	茶道组
	
	套
	1
	       

	9
	茶  巾
	
	条
	1
	

	10
	花  茶   
	
	克
	10
	

	11
	饮用水
	
	升
	1
	


表3双杯法冲泡乌龙茶茶艺表演每位参赛选手所需配套茶具列表
	序 号
	名  称
	规  格
	单  位
	数  量
	备  注

	1
	茶桌及茶椅
	
	套
	1
	

	2
	储水式茶盘
	
	个
	1
	

	3
	随手泡
	
	个
	1
	

	4
	奉茶盘
	
	个
	1
	

	5
	紫砂壶
	
	把
	1
	

	6
	闻香杯
	
	个
	4/5
	

	7
	品茗杯
	
	个
	4/5
	

	8
	杯  垫
	
	个
	4/5
	

	9
	茶叶罐
	
	个
	1
	

	10
	茶  荷
	
	个
	1
	

	11
	茶道组
	
	套
	1
	

	12
	茶  巾
	
	条
	1
	

	13
	饮用水
	
	升
	1
	


（二）选手准备及自带物品
自创茶艺竞技的服装、茶具、茶叶、背景音乐、茶席设计所需用品等均由选手赛前自备，背景音乐 CD 或 U 盘于竞赛前交予会务组。
五、竞赛规程
（一）选手须知

1.参赛选手必须持有效证件和大赛组委会签发的参赛证参加竞赛。

2.参赛选手必须按竞赛时间，提前10分钟检录进入赛场。并按抽签确定的座位号参加竞赛。迟到30分钟者不得参加竞赛。

3.参赛选手应严格遵守赛场纪律，参赛选手不得携带通讯工具和其他未经允许的资料、物品进入比赛场地，不得中途退场。如出现严重的违纪、违规等现象，经裁判裁定取消比赛成绩。
4.参赛选手在竞赛过程中，如遇问题需举手向裁判人员提问，选手之间不允许互相询问。

6.在竞赛规定时间结束时应立即停止操作，不得以任何理由拖延竞赛时间。

7.进校须佩戴口罩（自备），服从竞赛组委会有关防疫的相关要求。

（二）竞赛规则
1.操作技能竞赛以现场实际操作的方式，按技术要求完成（评分细则见附表）,满分为100分。

2.如确因设备故障导致选手中断或终止竞赛，由大赛裁判长视具体情况处理。

3.竞赛过程中，选手若需休息、饮水或去洗手间，一律计算在操作时间内。

4.在完成竞赛任务的过程中，因操作不当导致事故，扣10～20分，情况严重者取消比赛资格；
5.因违规操作损坏赛场提供的设备、污染赛场境等不符合职业规范的行为，视情节扣5～10分；
六、竞赛成绩评定

（一）参赛选手的成绩评定由大赛技术工作委员会的裁判组负责；

（二）参赛选手的最终名次依据总成绩综合得分排定。总成绩＝理论成绩（100）＊30%＋实操成绩（100）＊70%。当出现成绩相同时，以实操成绩高为先，并在成绩登记中进行备注说明；

（三）选手应遵守安全操作规程和文明生产要求，选手在竞赛过程中违反安全和文明生产要求的，由裁判进行现场评定，扣5～10分。

七、其它事项

其他未尽规定事项在大赛秩序册中公布。
附：                   

茶艺职业技能竞赛规定茶艺评分表
	序号
	项目
	配分
	要求和评分标准
	扣分标准
	扣分
	得分

	1
	礼仪 仪表 仪容 15分
	5
	发型、服饰与茶艺表演类型相协调。
	发型散乱，扣1分；

服饰穿着不端正，扣1分；

发型、服饰与茶艺表演类型不相协调，扣2分。
	
	

	
	
	5
	形象自然、得体、优雅，表演中用语得当，表情自然，具有亲和力。
	视线不集中，表情平淡，扣1分；

目低视，表情不自如，扣1分；

说话举止略显惊慌，扣1分；

不注重礼貌用语，扣1分。
	
	

	
	
	5
	动作、手势、站立姿势端正大方。
	站姿、走姿摇摆，扣1分；

坐姿不正，双腿张开，扣1分；

手势中有明显多余动作，扣2分。
	
	

	2
	茶艺 表演 50分
	20
	冲泡程序契合茶理，投茶量适用，水温、冲水量及时间把握合理。
	冲泡程序不符合茶理，顺序混乱，扣2分；

未能正确选择所需茶叶、配料，扣2分； 选择水温与茶叶不相符合，过高或过低，扣2分；

冲水量过多或太少，扣1分；

各杯中茶水有明显差距，扣1分。
	
	

	
	
	20
	操作动作适度，手法连绵、轻柔，顺畅，过程完整。
	未能连续完成，中断或出错三次以上，扣5分；

能基本顺利完成，中断或出错二次以下，扣4分；

表演技艺平淡，缺乏表情及艺术品味，扣2分； 

表演尚显艺术感，艺术品味平淡，扣2分。
	
	

	
	
	5
	奉茶姿态、姿势自然，言辞恰当。
	奉茶姿态不端正，扣1分；
奉茶次序混乱，扣1分；
脚步混乱，扣1分；
不注重礼貌用语，扣1分；
收回茶具次序混乱，扣1分。
	
	

	
	
	5
	收具
	收具顺序混乱，茶具摆放不合理，扣3分；
离开表演台时，走姿不端正，扣2分。
	
	

	3
	茶汤 质量 30分
	15
	茶色、香、味、形表达充分。
	未能表达出茶色、香、味形，扣8分；

能表达出茶色、香、味形其一者，扣4分；

能表达出茶色、香、味形其二者，扣3分。
	
	

	
	
	10
	所奉茶汤应温度适宜。
	茶汤温度过高或过低，扣5分；

茶汤温度与较适宜饮用温度相差不大，扣1分。
	
	

	
	
	5
	茶汤适最量
	茶量过多，溢出茶杯杯沿，扣3分；

茶最偏少，扣2分。
	
	

	4
	时间
5分
	5
	在10分钟内完成茶艺表演，超时扣分。
	表演超过规定时间1〜3分钟，扣1分； 

表演超过规定时间3〜5分钟，扣2分； 

表演超过规定时间5〜10分钟，扣3分；

表演超过规定时间10分钟，扣5分。
	
	

	合计
	100
	
	
	
	


茶艺职业技能竞赛个人自创茶艺评分表
	序 号
	项目
	配分
	要求和评分标准
	扣分标准

	扣分
	得分

	1
	创新
30分
	15
	主题立意新颖，有原创性；意境高雅、深远。
	主題立意较新，原创性不明显，扣3分；

主題立意新颖，有原创性，缺乏文化内涵，扣2分。
	
	

	
	
	10
	茶席设置、茶具配置有新意。
	茶席、荼具布置合理，但缺乏新意，扣3分；

茶席、茶具布置合理，有新意，与主题不相符，扣2 分。
	
	

	
	
	5
	泡茶手法、音乐服饰有新意。
	泡茶手法、音乐服饰无新意，扣2分；

泡茶手法中有新意，不具高难度动作，扣1分；

音乐、服饰有新意，与主題不相符，扣1分。
	
	

	2
	茶、水、具布置 5分
	5
	茶、水、具配置协调。
	茶具色彩不够协调，扣1分；
茶具之间质地、大小不协调，扣1分；
茶具摆放错乱，扣1分；
茶具配套齐全，茶具、茶席相协调，欠艺术感，扣1分。
	
	

	3
	茶艺 表演 30分
	5
	根据主题配置音乐，服饰配置具有较强艺术感染力。
	无背景音乐，扣4分；

音乐与主题不协调，扣3分；

音乐与主题基本一致，欠艺术感染力，扣3分。
	
	

	
	
	15
	动作适度、手法连绵、轻柔，冲泡程序合理，过程完整、流畅。
	未能连续完成，中断或出错三次以上，扣5分； 

能基本顾利完成，中断或出错二次以下，扣4分；

表演技艺平淡，缺乏表情及艺术品味，扣2分； 

表演尚显艺术感，艺术品昧平淡，扣2分。
	
	

	
	
	5
	沏泡过程中语言运用恰当，语气、语调得体。
	语言运用不恰当，扣4分；

语言运用恰当-语气语调与冲泡手法不一致，扣3分。
	
	

	
	
	5
	奉茶姿态、姿势自然，言辞恰当。
	奉茶姿态不端正，扣2分；

奉茶次序混乱，扣1分；

脚步混乱，扣1分；

不注重礼貌用语，扣1分；

收回茶具次序混乱，扣1分。
	
	

	4
	茶汤 质量 25分
	15
	茶汤色、香、味、 形表达充分。
	未能表达出茶色、香、味、形，扣8分；

能表达出茶色、香、味形其一者，扣4分；

能表达出茶色、香、味形其二者，扣3分。
	
	

	
	
	5
	奉客人茶汤应温度适宜。
	茶汤温度过高或过低，扣5分；

茶汤温度与较适宜饮用温度相差不大，扣1分。
	
	

	
	
	5
	茶汤适量
	茶量过多，溢出荼杯杯沿，扣3分；

茶量偏少，扣2分。
	
	

	5
	解说
5分
	5
	有创意，讲解口齿清晰婉转，能引导和启发观众对茶艺的理解，给人以美的受。
	讲解与表演过程不协调，扣2分；

讲解不能很好地表达主题，扣1分；

讲解口齿不清晰，扣1分；

讲解欠艺术表达力，扣1分。
	
	

	6
	时间
5分
	5
	在8～12分钟内完成 茶艺表演。
	误差1～3分钟，扣1分；

误差3～5分钟，扣2分；

误差5～8分钟，扣3分；

误差8分钟及以上，扣5分。
	
	

	合计
	100
	
	
	
	


茶艺职业技能竞赛个人茶汤质量比拼评分表

	序 号
	项目
	配分
	要求和评分标准
	扣分标准

	扣分
	得分

	1
	 茶汤 
质量 
60 分 

	10
	汤色明亮，深浅适度
	过浅或过深，扣1分； 
欠清澈、混浊或有茶渣，扣1分； 
欠明亮、暗沉，扣 1 分； 
三泡之间汤色差异过大，扣 1 分。
	
	

	
	
	20
	汤香持久，能表现所泡茶叶品质特征 


	香低不持久，扣 1 分； 

茶汤不纯正、有异味，扣 1 分； 

茶品本具备的香型特征不显，扣 2 分；

沉闷不爽，扣 2 分。 
	
	

	
	
	20
	滋味浓淡适度，能突出所泡茶叶的品质特色
	略浓或略淡，扣 1 分 
过浓或过淡，扣 2 分；

茶品本具备的滋味特征表现不够，扣 2 分 
三泡之间滋味差异大、均衡度或层次感差，扣 2 分；
弃汤，扣 1 分；
三泡混合，扣 1 分。 

	
	

	
	
	7
	所奉茶汤温度适宜 

	过高或过低，扣 3 分；
略高或略低，扣 2 分。
	
	

	
	
	3
	所奉茶汤适量 

	过多（溢出茶杯杯沿）或偏少（低于茶杯二分之一）扣 1 分；
各杯不匀，扣 1分。

	
	

	2
	礼仪 仪容 神态 
5 分
	5
	仪容、神态自然端 庄，站姿、坐姿、行姿大方，礼仪规范 
	发型、服饰欠自然得体，妆容过浓，扣 1 分； 
动作、手势、姿态欠端正，扣 1 分；

动作、手势、姿态不端正，扣 2 分。
	
	

	3
	说茶10分
	10
	表达清晰、色香味描述准确，亲和力、感染力强 
	茶品辨认错误，未能准确介绍，扣 1 分；

茶品色、香、味描述不准确，扣 1 分； 
亲和力或感染力不强，扣 1 分。

	
	

	4
	冲泡 过程 

20分 


	5
	茶具准备有序，茶席布具合理 


	茶具准备不全，扣 1分；

茶席布具无序、不合理，扣 1分 。


	
	

	
	
	12
	冲泡程序契合茶理，动作自然，冲泡过程完整、流畅 
	冲泡中有洗茶、不符合茶理，顺序混乱，扣 2 分； 

未能连续完成，扣 1 分； 

冲泡姿势矫揉造作，不自然，扣 0.5 分； 

奉茶姿态不端正，扣 0.5 分。
	
	

	
	
	3
	收具动作干净、简洁
	顺序混乱，茶具摆放不合理，扣 0.5 分；

动作仓促，出现失误，扣 0.5 分。
	
	

	5
	时间 

5 分
	5
	在8—15分钟内完成演示
	误差1～3 分钟，扣1分；

误差 3～5 分钟，扣 2分； 

误差5分钟及以上，扣 5分。 


	
	

	合计
	100
	
	
	
	


